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6.12. Wartosci Odniesienia dla sokulprzecieru wisniowego

Wprowadzenie

Niniejsze wartosci odniesienia probujg zdefiniowac zroznicowane parametry jakosci dla soku/przecieru z wisni.
Parametry sg umieszczone w dwoch sekcjach:

° Sekcja A zawiera rozne parametry okreslajgce wymagania bezwzgledne. Uwaza sig je za obowigzujgce dla
wszystkich sokéw wisniowych na znajdujgcych sie na rynku w UE.

° Sekcja B zawiera rézne kryteria istotne dla oceny tozsamosci i autentycznosci. Zawiera rowniez Kilka mniej istotnych
kryteriéw jakosci. Dla uzytkownikow wartosci odniesienia decydujgce jest zrozumienie, ze prawidiowy wniosek
odnoszacy sige do autentycznosci konkretnej probki moze byé uzyskany pod warunkiem, ze caly obraz analiz
podiegat interpretacji specjalisty. Jesli niekiore z parametréw nie znajdujg sie¢ w zakresie wartosci cytowanych w
Sekgji B to nie oznacza automatycznie, ze probka jest zafalszowana.

Wielkoéci i komentarze opracowano na podstawie czystych, autentycznych sokéw, nie zawierajgcych dopuszczonych
skiadnikéw i/ lub dodatkéw, wykazujacych charakterystyczny kolor i smakowito$€ danego gatunku owocow.

Sok/ przecier z wisni jest otrzymywany, zgodnie z definicja podang w Dyrektywie UE, z dojrzalych i zdrowych owocéw za
pomocg proceséw mechanicznych i jest przetwarzany za pomocg proceséw fizycznych.

Rozumie sie, ze:

- sok/przecier z wisni otrzymuje sie z owocow gatunku Prunus cerasus L.

B sok z wisni moze by¢ metny lub klarowny.

- w przemysle produkowany jest gléwnie sok, dlatego podane wartosci odnoszg sig do litréw.

- dozwolone sg jedynie procesy i obrobka uwzglednione w Dyrektywie dotyczacej sokow owocowych (zatacznik 8.2).

- do odtwarzania zageszczonych sokéw owocowych powinna byé stosowana woda pitna. Wiecej informacii
zamieszczono w rozdziale 5.3.a w komentarzach specialnyeh.

- stosowanie substancji dodatkowych regulujg horyzontalne dyrektywy UE dotyczace dodatkéw. Szczegély podano w
zalaczniku 8.4.

W celu ustanowienia wartosci odniesienia obszernej analizie podlegaly rézne typy i regiony pochodzenia owocéw majgcych
znaczenie przemystowe. W celu ulatwienia ich interpretacji prosi sie o uwazne czytanie dotgczonych Komentarzy
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Komentarze

1. Wymagania uzgodnione z przemysiem

-%ok»bew

Chociaz wigkszos¢ sokow/przecierow

Gestose weggdns ZDM g s i niezageszczanych charakgeryzuje sfe.ges'toéc.ia
Odpowiadajacy ekstrakt o ] o o i e g o A
min. 12,4 ~regionow  i/lub odmian mogg charakteryzowac

sie nizszymi wartesciami, jednakze najniz/sza
akceptowalng wartoéciqj?t"l‘.%ﬂi_%‘ &_‘_/\\//

Sok odtworzony z soku zageszczonego N

Gestosc wzgledna min 1,0547

Odpowiadajacy ekstrakt min 13,5

2. Wymagania higieniczne

Kwasy lotne jako kwas octowy all maks. 04

Etanol all maks. 3,0

Kwas D/L mlekowy all maks. 0,5

3. Wymagania zwigzane ze skazeniem Srodowiska

Arsen i metale ciezkie

Arsen (As) mg/kg | maks. 0.05

Otow (Pb) mg/kg | maks. 0,050

Rigé (Hg) mg/kg | maks. | 0,01 .

Kadm (Cd) mg/kg | maks. | 0,050 \} /

Cyma————(Sn} mg/kg—|—maks——100— —Tylkodla-produkiéw—puszkowanych—_t\_[k
4. Wymagania dotyczace skiadu .
Hydroksymetylofurfural (HMF) mag/l maks. 20
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eria oceny tozsamosci i autentycznosci

Wskazniki w czesci B nie sg zestawem norm. Jezeli wyniki dowolnej analizy lezg poza granicami danego parametru, nie powinno sig
automatycznie wnioskowac o watpliwej autentycznosci produktu. W celu wywazonej interpretacji konieczne jest odwolanie sie do
Komentarzy ogdlnych i Komentarzy szczegotowych.

Komentarze

Kwasowos¢ jest okreslana glownie przez
zawartos¢ kwasu jablkowego i podlega
Kwasowosé miareczkowa przy pH 8,1 I ! 155 - 350 | zmianom. Pudang war?oéci odpowiadajg 10,0 -
22,6 g/l wprzeliczeniu na bezwodny kwas
cytrynowy przy pH 8,1.

Kwas cytrynowy obecny jest w niskich
stezeniach. WartoSci powyze] 2% kwasow
Kwas cytrynowy mg/| maks. - 400 ogéiem Sg rzadko spotykane. Wynlkl takie
mogg rowniez wskazywaé na dodatek kwasu
cytrynowego lub innych sokow.

Zawartos¢ kwasow ogolem jest determinowana
gidwnie przez zawartos¢ kwasu L-jabtkowego.
Zawarto5¢ kwasu L-jablkowego (oznaczana
120 ) 27 enzymatycznie) jest zawsze wyZsza niz

? kwasowosé miareczkowa. Jezeli oznaczana
enzymatycznie zawarto$¢ kwasu jablkowego
jest nizsza od wartosci kwasowosci
miareczkowej, sok powinien byé zbadany na
obecnos¢ kwasu mlekowego i innych kwasow.

Kwas L-jabtkowy gl

Kwas D-jablkowy nie wystepuje w sokach
mag/l nieobecny wisniowych. Wykrywane male ilosci mogg by¢

Kwas D-jabikowy zwiazane z metodyka pomiaru.

Zawarto$¢ popiotu w poréwnaniu do zawartosci
kwasow (w przeliczeniu na bezwodny kwas
cytrynowy przy pH 8,1) pozostaje na wzglednie
stalym poziomie (0,27 - 0,45). Jesli dolna
Popidt all 35 _ 7.0 granica zakresu (0,27 glg _kwasowoéci

miareczkowej) nie jest osiagnieta, mozna
przypuszcza€, ze sok zostal zakwaszony.
ZawartoS¢ popiolu  powyzej 040 g/g
kwasowosci miareczkowej moze wskazywac
na stosowanie wisni ‘Maraschino’ lub czeresni.

- (Na) mgll maks. 30

Procentowy udzial potasu w popiele zmienia
sie w stosunkowo waskich granicach i zwykle
Potas (K) mg/l 1600 - 3500 | przekracza 42%. Gorna granica zakresu moze
byé przekraczana w sokach z wisni
‘Maraschino’ lub ‘Stevensbear'.

Zawarto§¢ wapnia i magnezu sg prawie
Magnez (Mg) mg/l 80 - 200 | jednakowe. W regionie Morza Srédziemnego
obserwuje sig nizsze wartosci nawet do 70.

Wapn (Ca) mg/i 80 - 240

Wyzsze wartosci mogg réwniez wskazywac na
280 uzycie czereSni. Zwykle wysokie stezenia

fosforu wigzg sie z wysokimi zawarto$ciami
popiotu.

Fosfor ogélem  (P) mg/l 150 | -

Wisnie prakiycznie nie zawierajg azotandw.
W przypadku wiasciwej technologii produkcji
soku wisniowego nie zachodzi proces absorpcji
Azotany (NO3) mg/l maks. 10 | azotandw, stad oczekuje sie, ze zawartosé
azotandw w sokach wisniowych nie bedzie
przekraczaé 5 mg/l.
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W sokach z wisni ‘Maraschino’ lub
'Stevensbear’ moze by¢ przekraczana goma
granica zakresu. Rowniez dodatek soku

Slerceany (504) mg/l maks. 300 czeresniowego prowadzic¢ bedzie do
zwigkszenia zawartosci sorbitolu, co ma
zwiazek z kwasowoscia.

Liczba formolowa ponizej 1,2 g/g kwascwosci

Liczba formolowa 15 50 miareczkowej, w przeliczeniu na kwas

ml 0,7 M NaOH/100 ml cytrynowy przy pH 8,1, wystepuje rzadko.
Dodatek soku czereéniowego moze te wartos¢
zwiekszac.

Glukoza all 35 70

Fruktoza all 28 60

. Stosunek glukoza: fruktoza nizszy od 1,0 jest

Glukdzs : rukloza 1,10 1,40 | oznaka mikrobiologicznego rozkladu glukozy.
Sok/przecier wisniowy praktycznie nie zawiera

Sacharaza sacharozy.

W sokach z wiéni ‘'Maraschino’ Ilub
‘Stevensbear’ moze by¢ przekraczana gorna

D-Sorbitol all 10 35 | granica zakresu. Réwniez dodatek soku
czere$niowego prowadzi¢c  bedzie do
zwiekszenia zawartosci sorbitolu, co ma
zwigzek z kwasowoscia.

Ekstrakt bezcukrowy g/l 45 100
Kwas cyjanowodorowy jest naturalnym
skiladnikiem sokéw wisniowych (kwas ten moze
byé wykryty nawet w migzszu  owocdw),

. jednakze  najwieksza cze$¢ pochodzi ze

Kwas cyjanowodorowy mg maks. 10 zmiazdzonych pestek. Aby nie przekroczyé
wartosci maksymalnej, zaleca sie dbac¢ o to,
zeby w trakcie produkcji pokruszyé jak najmniej
pestek.

Gléwne antocyjany w soku wisniowym to: 3-

Profil antocyjanéw glukozylo-rutozyd cyjanidyny, 3-rutozyd
cyjanidyny i 3-rutozyd peonidyny.

Miedz (Cu) mg/kg maks. 5,0
Parametry te wskazuja wartosci typowe,

Cynk (2n) mglkg maks. 5,0 | ktére zwykle nie s3 przekraczane, jednakze
nie s3 one prawnie obowigzujacymi

Zelazo (Fe) mglkg maks. 15,0 | ograniczeniami.

Cyna (Sn) mg/kg maks. 1,0
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Aminokwasy mg/l mmol/l*
- Kwas asparaginowy 36 -390 03-293
- Treonina 6-50 0,05-0,42
- Seryna 10-80 0,10-0,76
- Asparagina 1300 - 4300 9,85 - 32,60
- Kwas glutaminowy 20-150 0,14-1,02 Ocena sokéw wisniowych na podstawie
- Glutamina maks. 400 maks. 2,74 spektrum aminokwasow jest ograniczona w
- Prolina 50 - 400 0,43 - 3,47 zwigzku z faktem, ze wiekszoS¢ stezen jest
- Glicyna 2-20 0,03-0,27 zbyt niska, a =zakresy zmian zawartoSci
- Alanina 10-90 0,11-1,01 poszczegblnych aminokwasow zbyt duze,
- Walina 5-35 0,04 - 0,30 zaréwno przy poréwnywaniu odmian, jak i
- Metionina maks. 12 maks. 0,08 roznych lat zbioréw. Zalezg one rowniez od
- Izoleucyna maks. 30 maks. 0,23 technologii  przetwarzania. W  sokach
- Leucyna maks. 50 maks. 0,38 Maraschino wisni  ‘Maraschino’ i odmian
- Tyrozyna maks. 40 maks. 0,22 spokrewnionych moze wystepowaé wyzsza
- Fenyloalanina maks. 50 maks. 0,30 zawartosé proliny (425 - 1100 mafl).
- Kwas gamma -aminomastowy 60 - 360 0,58 — 3,49
- Ornityna maks. 4 maks. 0,03
- Lizyna maks. 40 maks. 0,26
- Histydyna maks.30 maks. 0,19
- Arginina maks. 40 maks. 0,23
- Amoniak maks. 200 maks.11,76
e Przed interpretacja wartosci izotopowych
%scu Qlopewe nalezy uwaznie przeczyta¢ komentarz ogdlny o
izotopach w rozdziale 5.3.c.
18 T Zalecane jest stosowanie zewnetrznego
galie™ Crvedy %SMOW\ min. 3 odniesienia, takiego jak '°0 z etanoly
[ pochodzgcego z fermentacji.
2 T
"'-..____ ~ -
delta'®C cukru %o PDB 27 | do 24 K |
delta’C etanolu %PDB | 28 | do | -25 Nf
\

* Wartosci wyrazone w mmol/l uzyskano z przeliczenia warto$ci wyrazonych w mg/l.
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